Be5kyd A Hotelova skola Svetla a Obchodni akademie

Frycovice, a.s.

info®hotelskola.cz, tel.: +420 566 522 837, fax.: +420 566 523 666

VYSLEDKY 1. KOLA SOUTEZE MLADYCH TALENTU
,0D NAPADU NA STUL“

Vsech 24 prihlasenych receptd bylo hodnoceno celkem 19 pracovniky
spolecnosti Beskyd Frycovice, a.s., pracujicich na vedoucich pozicich.

Zptisob hodnoceni:

e hodnoceni se zucastnilo celkem 19 zaméstnancd — obchodni manazefi, marketingovi
pracovnici, pracovnici z Useku objedndvek, manaZefi pro vyvoj novych vyrobk,
manazefi kontroly kvality a reditel spolecnosti.

e hodnoceni probéhlo anonymné.

e na zakladé predlozenych receptovych listd a fotografii byl viemi 19 respondenty
ohodnocen kazdy z 24 receptd.

e respondenti hodnotili recepty podle subjektivniho vnimani vidy ze svého pohledu
(ndpad/inovace pro vyuZiti surovin, kvalita pouZzitych ingredienci, nutri¢ni vyvazenost
pokrmu, sloZzeni — kombinace ingredienci, optimalni cena/naklady na vyrobu,
naaranzovani hotového pokrmu (vzhled, tvar a barvy) a potencialni marketingova
uspésnost pokrmu).

e kazdy zreceptll byl bodové ohodnocen ve dvou parametrech — sloZeni a vzhled;
kazdy vzdy od 1 do 10 bod( (1 bod - nejméné, 10 bod( — nejvyssi ohodnoceni).

e Celkové ohodnoceni bylo ziskano souctem vsech bodud v ramci kazdého receptu.

e Deset receptd s nejvyssim poctem bodU postupuje do 2. kola.

Poznamka:

Vsechny recepty byly vedenim ohodnoceny jako povedené, se spoustou zajimavych a
netradi¢nich kombinaci pfi vyuZiti knedlik(/mrkvankd!!! Tomu odpovida i fakt, Ze celkové
hodnoceni jednotlivych vyrobkd bylo velmi tésné a i recept na 24. misté obdrzel relativné
vysoky pocet boda!!!!

Ve Frycovicich dne 2/12/2009



BeSkyd . Hotelova skola Svétla a Obchodni akademie
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Frycovice, a.s. U Svétlé 36, 594 23 Velké Mezifiéi

Vysledky hodnoceni 1 kola:

recept ; celkem | vitézné
¢ |Nazev pokrmu Stozeni | vzhled | bod

Svestkové bramborové knedliky s jableénym pyré a éokoladovou

20 | omackou 133 149 | 282
Bramborové ovalky pInéné nivou s uzenymi Zebirky a jemnym

19 | hraskovym krémem 133 137 270
Kakaové kuli¢ky se Svestkovym pyré, zakysanou smetanou,

16 | dozdobeno karamelem a matou 132 138 | 270

8 Jarni kufeci polévka s mrkvovymi $pali¢ky 121 136 257

24 | Vinny sen s mangem zdobeny zmrzlinou 119 137 | 256

23 | Bramborové knedliky plnéné uzeninou se Svestkovou omaékou 121 | 134 | 255

21 | Zavin s mletym masem a $paliky Moon eyes 119 135 | 254

15 | PInéné kakaové ovalky s kokosovou omackou 115 136 251

2 Makové §isky s jahodovym pyré 110 | 139 | 249

1 Hovézi na hragku s mrkvovymi knedlicky ve slaninovém Zupanu 115 | 130 | 245

11 | Chlupaté knedliky ve smetanové omacce s zampiony 119 123 | 242 11

22 | Babi¢éino mrkvové potéseni 111 130 241 12

5 Sladka omééka s plnénymi knedliky sypané griliaem 109 | 125 | 234 13

9 | Ovalky se zelim v pivni omaéce zdobené kiupavou slaninou 108 | 123 | 231 14

3 Spekové knedliky na dvoubarevném zeli 109 120 229 15

12 | Jogurtové knedlicky v omaéce z lesniho ovoce 115 110 225 16

14 | Pecené mrkvanky 107 116 | 223 17

13 | Kakaové kulicky s karamelovo-ovocnou omackou 110 113 223 18

7 Filet ze pstruha se syrovou omackou a ovalky s nivou 116 106 222 19

18 | Peéena jablka s medovou naplni a mrkvovymi knedli¢ky 111 110 221 20
Pecené hrusky s cibuli ve slaninovém kabéatku, bramborové

17 | ovalky se $penatem 105 110 215 21

6 Vajeéna omeleta se $penatem a bramborovymi $iskami 101 112 | 213 22

4 Kvétakovy nakyp s bramborovymi knedli¢ky obalovanymi v chilli | 100 108 | 208 23

10 | Coékovy krém s bramborovymi noky 95 98 193 24




